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2016 年　単発　イベントクラス

ドライカレーの会　　
教室代金：8000 円

夏に食べたくなるドライカレーを作ってたっぷり持ち帰り

ドライカレーには欠かせない野菜のローストのデモあり！

8月 4・5日（木・金 )　11：00 ／ 15：00

ピーナッツバターとコーンブレットの会　　
教室代金：9000 円

生落花生をローストするところからピーナッツバターを作って

一緒に食べると美味しいコーンブレットも焼いてお持ち帰り

8月 4・5・6( 木・金・土 )　19：00

いろいろ夏野菜のピクルスの会　　
教室代金：6000 円

カラフルな夏野菜を使ってピクルスをお持ち帰り

8月 18・19 日 ( 木・金）11：00 ／ 15：00 ／ 19：00

June

みょうがのピクルスの会　
教室代金：6000 円

昨年 NHK で放送され、好評だったみょうがピクルスのクラス

和風・洋風甘酢づけを 2パックお持ち帰り

山椒の会　　
教室代金：10000 円

生山椒を下処理して、山椒の醤油づけとちりめん山椒をみんなで作りお持ち帰り

7月 8・9日 ( 金･土 )　11：00 ／ 15：00 ／ 19：00（9日 11：00 はありません）

長島農園産バジルで作るペーストの会　
教室代金：6000 円

長島農園産バジルを使ってペーストを作り、そのペーストの活用したお料理の紹介

7月 22・23 日 ( 金・土 )　11：00 ／ 15：00 ／ 19：00

桃のコンポートの会　　
教室代金：9000 円

季節のももをコンポートにして、ピーチメルバを自分で組み立て堪能。コンポートはお持ち帰り

7月 29・30 日（金･土 )　11：00 ／ 15：00 ／ 19：00

August

July


